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EVENT-INHALTE Seite  MINUS UND SAISONKARTEN

Grunkohlbuffet & Reibekuchenbuffet 5 Wintermeant

Tatortdinner *“Mérderische Auktion® 9 o1 Januar - 28. Februar
Fondue-Abend & Grunkohlbuffet 10 Friihlingsmen(i
Flammkuchen All You Can Eat 13 01. Mérz - 31. Mai
Tatortdinner “Lord Moad lasst bitten” 19 13. April - 31. Mai
Tag der offenen Tur 24 Sommermenu
Muttertagsmeni 25 01 Juni - 31. August
Angrillen & Juni-Crilltermine 29 Herbstmenu
Juli-Grilltermine 33 01. September - 30. November
August-Grilltermine & Abgrillen 37 Pilz- & Klrbiskarte
Musical Dinner “Abba bitte mit Schlager” 41 B P o Rkeber
Muschelbuffet-Oktober 48 Gans- & Wildkarte

11. November - 30. November
Muschelbuffet-November 51

Wintermenu
R~ bend 55 01. Dezember - 28. Februar
\X/eihnachtsbuffets 56

Die entsprechenden Meniis finden Sie
Silvester-Gala-Buffet 57 immer auf der ersten Seite des Monats.
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§ WINTERMENU JANUAM[[DRUAR GRUNKOHLRUFFET L& 2.0 ﬁ

W8 GANZTAGIG 18:00 - 21:00 UHR
.1 SAISONALES MENU l BUFFET-AKTION
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18:00 - 21:00 UHR
BUFFET-AKTION




JAN UAR

SAISONALES MENU

| e

ROTE-BEETE-SUPPE

mit Apfel, Baguette & Butter

9,00
WILDSCHWEINBRATEN

an Kartoffel-Apfelpuree dazu eine
Preiselbeerbirne

21,00 €
WINTERLICHES DESSERT IM GLAS

mit Mascarpone, Granatapfel,
Granola und Ahornsirup

12,00 £

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090
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usprlg ‘goldene Rellggkdchen frisch aus der Pfanne:
F;r'reuen Sie sich auf einen gemiitlichen Reibekuchen-Abend

£ 16,230, JANUAR
im Haus: Delecke ‘Ob klassisch mit Apfelmus herzhaft mit
-

5 _t.‘- 4 u.=
; DU”:[TS J - ‘.‘ oder. raffinierten Beilagen - hier kommt jeder
25 { PRO p[RSON e ; oo én-an seir.Ie‘ n Ideal *filr einen
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ERLICHKEIT n[srfN HANDEN

Sie mochten lhre Felertlchke|t |m%tvolte Ral me’
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& usnchten7
\ir haben flr alle Bedllirfnisse unél

Einschulung, Péonﬂrmatlon & Kommunlo
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FEBRUAR

LVENTS

R ANUAR & TERRUAR N @
WINTERMENU -. MORDERISCHE AUKTION

GANZTAGIG 19:00 BIS 22:30 UHR

SAISONALES MENU KRIMIDINNER - TATORTDINNER
e |
[ONDUEABEND @ GRUNKOMLBUFFET @
18:00 - 21:00 UHR 18:00 BIS 21:00 UHR
BUFFET-AKTION BUFFET-AKTION

Anderungen vorbehalten.
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ROTE-BEETE-SUPPL

mit Apfel, Baguette & Butter

900¢
WILDSCHWEINBRATEN

an Kartoffel-ApfelpUree dazu eine
Preiselbeerbirne

- 200¢€

* WINTERLICHES DESSERT IM GLAS

mit Mascarpone, Granatapfel,
Granola und Ahornsirup

12,00 €

G[SAMT[S MENU: 45 € PRO PERSON
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“=Hochspannung beim englischen Adel! Bei
; “der Versteigerung des Erbes der Lady Leslie
f Cornwall werden Sie Zeuge -eines
E.j_:'absoluten Skandals. Voriiden Augen des
il Inspektors passiert ein” Mord und  die
geldglerlge Familie der Lady gerat auBer
- Kontrolle. Ein Krimi frei nach.Edgar Wallace.

.

Begleitet durchieini4a-Gang-Menu



eine entspannte A
Delecke. Ideal fiir Li‘
schlemmen und das Jahr
beginnen méchten.
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im Februa
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GANZTAGIG 19:00 BIS 21:00 UHR e BT
SAISONALES MENU p BUFFET-AKTION -y
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01 MART - 31. MAI

GenieBen Sieldie'Leichtigkeit des Friihlings
mit unserem speziell kreierten
Fruhlingsmenu. Frische Zutaten, feine
Aromen und leichte Kreationen machen
jeden Gang zum Genussmoment - ideal
fiir einen gemiitlichen Abend oder auch
einen besonderen Anlass.

GESAMIES MENU: 4 £ PRO PERSON

12

GERACKENER ZIEGENFRISCHIASE

mit Gurkenrelish und Sauerrahmcreme

14,00 £
MAISPOULADENBRUST

auf Kohlrabi Nudeln mit
Morchelrahmsauce

2600
(REME BROLEE

von der Vanille und Zitronengras

0.00€

SAISONALES MENU

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090



MARZ [VINTS

FLAMMKUCHEN

ALLYOU CAN TAT
06. & 20, MART

10:00 BIS 21:00 UHR

Eine Auswahl aus den verschiedensten
Flammkuchenarten mit Salat. Késtliche
Vielfalt, frisch vom Blech. Dazu ein Glas
0,2 L Wein nach Wahl von unserer Karte.

21 € PRO PERSON
INKL.EIN GLAS 0,2 L WEIN NACH WAHL

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090
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GANZTAGIG
SAISONALES MENU
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18:00 - 21:00 UHR
BUFFET-AKTION
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19100 BIS 22:30 UHR
“&°" ., KRIMIDINNER - TATORTDINNER

R 04010, Sy

o SPARG lKART[ o
: GANZTAGIG A’A‘\r} 17:00 BIS 22:30 UHR
. SAISONALE ZUSATZKARTE : KRIMIDINNER - TATORTDINNER
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amp  Mohnesee. Feine
Q-. Fsc spe2|al|taten leckere Beilagen und ein

P entspanntes Ambiente laden zum 0 S.l. [ RD U |: [ [.l- |
. ." - genussvollen Fastentag in geselliger Runde
e OSTERSONNTAG 4

12:00 RIS |‘§}0 UIR | 1:00 BIS-21:00 HR’ :

JIWEILS:
59 £ PRO PLRSON




SAPRILL /S S PA RG [ \_ KA RT[

13. APRIL - 31. MAI

Endlich ist es soweit - die Spargelsaison
beginnt! Entdecken Sie die Vielfalt des
Spargels auf unserer speziellen
Spargelkarte. Ob weiler oder gruner
Spargel, klassisch serviert oder kreativ
kombiniert - fur jeden Geschmack ist
etwas dabei.

GenieBen Sie saisonale Kdstlichkeiten und lassen Sie sich
von der Frische und Qualitat unseres Spargels verwdhnen.

' [ JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090
t ‘ 18
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TICKETS:
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Eine Ehrensache fur die Familie
Freunde, zumal der Lord e
Feinschmecker i

! Zwar mache

DREIS PRO PERSON: 94 € INKL MIND  einech
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HIER ERFAHREN SIE ALS ERSTES VON ZUSATZLICHEN EVENTS UND ANGEBOTEN.

www.haus-delecke.de
20
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FRUHLINGSMENU SAGILLARTE

SAISONALE ZUSATZKARTE

o S -

~ TAG DER OFFENEN T0R

MUTTERTAGSMENU

12:00 BIS 21:00 UHR
SONDER-MENU




SAISONALES MENU

MAI
CKENER TIEGENFRISCHICASE

"~ mit Gurkenrelish und Sauerrahmcreme
. L

. w 40 “
8 MAISPOULADENBRUST

auf KohlrabiiNtidelh mit
Morchelranmsauce

et e ¥

2 M NSHIN e

Herzen und auf dem Teller. von ci,' Vanille Lma,‘\ ronengras

GESAMTES MU 40€ PROPIRSON 000¢



SAISONALE ZUSATZKARTE

MAI LVINTS

SPARGELKARTE

Freuen Sie sich auf fein zubereiteten
Spargel in vielen Variationen:
klassische = Kombinationen, leckere
Beilagen und koéstliche Saucen sorgen
far leichten Genuss - ideal fur alle
Spargelfans und einen genussvollen
Frihlingsabend.

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090




\'_:':]'r’l?y}g‘\y itigelRatimelfurlhrelHochzeit; Feienn,
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freie oderstandesamtlichellirauungen.

" '-.] C I N L S N ST O
| \Mbot:{rf}- M_Jutr\ru aume und Zimmet.

ielunsere Partnerkennen.

LernenS

C

Schnitzeljagd mit Gewinnspiel fur groB und klein.

IBA\‘;\S *!h“ﬁ!mfj!m WirstelleniinserheuesiRestaurant Vor.




LVINTS

GLAS PROSECCO ZUR RIGRUBUNG

MRIERTE SPARGELCREME

; echenschinken und Frihlingsaromen

» UpPCHEN
Verwshnen Sie Ihre Liebsten Cpem 2 T “. 1 Grissini
é.- 1Muttertagsmenu im Haus Dele Fei > -—A,“, : -

5 ' \ P
: P llwq.l .angerichtet und 3 er w I C <D N
Atmosphare fi ldeal um - Dan](e _ 3* J E % i
" ele j "_“;

gemeinsam genussvolle Stundeh zufef ring _ l: Plree &
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JGANGMEAD: 46 € PRO Dipsare” N
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Quarkwolke
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=4 GANZTAGIG
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01. JUNI- 31. AUGUST

GenieBen Sie dle Lelchtlgkelt
Sommers m /t— unserem. sp@flgﬁ' relerten
‘., 56m U/im Haus Delecke. Frische
/,-‘ 1 Zutaten ,aromatische Krauter und kreétlve

-\,. i sorgen, flr unbesch\mgrten
"

Genuss -"idea ur laue Sommerabeﬁde
‘oder einen besonderen Anlass

P CSANTES MU0

e
7
]
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BURRATA UND KONFIERTE TOMfAT[N

auf Baby Leaf Salat mit Olivenél und
Balsamicoessig

Go—

15,00 €
KURZ GEBRATENE ROULADE

vom Duroc - Jungschwein mit Gemuse
gefullt, Karottencreme und Krautergnocchi

2200 £
PARFAIT VOM: SZECHUAN-PTEFFLR

an Rhabarberragout

11,00 €

SAISONALES MENU

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090



N\

ANGRILLEN
& ORILLBUFFET £

12. JUNI, 19. JUNI & 26. JUNI
1:00 D15 21:00 UHR

Freuen Sie sich auf einen geselligen
Grillabend mit einer késtlichen Auswahl!

JUNIIVINTS

Am 12. Juni eréffnen wir gemeinsam die

Crillsaison, wir freuen uns schon auf Sie!
i

, 49 £ PRO PERSON

.JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090

" i 29



GANZJAHRIG
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' Q DU GLUCKNGHTN KEVSIVE:

J e zoswm )5,

' %
MONTAG BIS FREITAG: DﬁSWJ&)U,I’) AL
SAMSTAG, SONNTAG UND.FEIERTAG: RIS (1500 U“H

g 30




man SOMNIRNING

GANZTAGIG
SAISONALES MENU

18:00 BIS 21:00 UHR
BUFFET-AKTION
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BURRATA UND KONFIERTE TO\N )

VURT GORATINCROULADE
vom Duroc - Jungschwel_mimgmuse :

(e — Jgef‘&ll’f’@ttencreme unMergnoochF

j‘f | "‘ﬂ 2006 e —— \_
SR 5AI2

FAITVOM SLECHUAN-PELFFER

. an Rhabarberragout




GRILLBUFFET . tveks

03. JULL, 10°. JULL, {7 JULL,
24 JULI@ 31 JUl

10:00 BIS 21:00 UHR

49 £PRO PIRSON

RESERVIEREN:
*49 2924 8090

33



KOMFORT & STIL

Jedes unserer Zimmer ist
mit viel Liebe zum Detail
eingerichtet und  bietet
Ihnen modernsten Komfort.

2
<

Von gemutlichen  Einzel-
zimmern bis hin zu
eleganten Doppelzimmern -
bei uns findet jeder Gast den
perfekten Ruckzugsort.

www.haus-delecke.de



SOMMERMENU b GRILLBULFET

GANZTAGIG 18:00 BIS 21:00 UHR
SAISONALES MENU BUFFET-AKTION




AU G U ST - SAISONALES MENU

. NTS . BURRATA UND KONFIERTE TOMATEN

auf Baby Leaf Salat mit Olivendl und

~vom Duroc - Jungschwein mit Gemuse
it gefullt Karottencreme und Krautergnocchi

SO M M [RM [N U ;ZIEEAIT VOM SZECHUAN- PEEFFER

Sommetliche Leichtigkeit im Gen

an Rhabarberragout

GESAMIES MENU: 46 € PRO PERSON 1100 €

36



07. AUGUST, [4. AUGUST & 2. AUGUST - GRILLBUFFET

20. AUGUST - ABGRILLEN

Zum Abschluss der Grillsaison laden wir Sie ein, noch
einmal die besten Crillklassiker zu genieBen! Freuen
Sie sich auf herzhaft gegrillte Késtlichkeiten und
gesellige Stunden in gemutlicher Atmosphare.

Seien Sie dabei und lassen Sie die Grillsaison
gebuihrend ausklingen!

Tel.: +49 2924 8090

www.haus-delecke.de

37



DESTERASE

I\ [lAGE

Mit unseren fiinf renovierten gungsraumen bieten
wir lhnen viele Gestaltungsméglichkeiten und das
auf einer Flache vom kleineren Boardroom bis hin zu
unserem 250 m? groBen Raum.

Unterstitzt werden Sie von unserer modernen
Tagungstechnik und hochwertigem Inventar.

Mehr dazu unter: www.haus-delecke.de/tagungen

tagung@haus-delecke.de +49 2924 8090




ADRA BITTE MIT SCHLAG

DIL- UND KURBISKARTE

GANZTAGIG
SAISONALE ZUSATZKARTE

g P
" -




PASTINAKENSUPPCHEN

mit Baconchips und frittierter Petersilie

« IR [ Tl \Ses T SERUlR
R _____ ROSA GERRATINE ENTENBRUST

auf geschmortem Radicchio,
: I\ dazu karamellisierter Apfel, Rosmarin
ther Herbstme.nq Lringt ¢ d'e arben' o und Pinienkerne
Jahreszeit | auf d%nﬁl‘e-— '
', Gemuisert: krhftlge _Baucer zund-— o 400¢
1 abgesc‘hmeekte Komhsﬂ:!ﬂ ‘I@at‘ f
Afi:‘.talle die Lust auif herzhaften gﬁus‘s -kh_pﬁg il (”[[SL(AKL

neue Geschmacksideeh im Herbst haben. mit Gew(irzpflaumen und Erdnuss Crunch

GESAMIES MENU: 44€ PRO PERSON 200£

40

SAISONALES MENU

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090



SEPTEMBER

Wir servieren von ,Waterloo“ bis ,Dancing
Queen“ die gréBten Abba-Hits und legen von
»Marmor, Stein und Eisen" bis ,Aber bitte mit
Sahne“ den Schlager als ,Sahne-Haubchen*
noch oben drauf! Die fabelhafteste
Musikshow, die man sich vorstellen kann!
Gekront mit einem feinen Menu ist dieses
Bankett ein nie dagewesenes Erlebnis.

04 € PRO PERSON INKL. 4-GANG-MENU




t sich um Pilze und Kurbis:
gsreiche Gerichte von cremig
Jragematisch gewiirzt und
ier'kon auf
ten, die den Herbst gerne auf
dem Teller haben.




MHO(HZ[IT
S

fMimen im 4-Sterne-Hotel

atifmalerischen Méhnesee.

n(a\;e, die von einer
klandschaft bis zu einer.
cht, bietet den idealen

s'tag, Firmenfeier oder P%Tl‘iy

im Fretind S - bei uns'kénnen Sie sicher :
sein; Ihr Anlass individuell auf Ihre N :

tinsche abgestimmt ist. .

h"?..
w'ihfo@haus-delecke.de

A
l e +49 2924 8090 n
sy — 1
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DI UND KURDISKART

RISTHON

GANZTAGIG
SAISONALES MENU

NUSCHELDURTET




VENTS IS

000 ¢
ROSA GERRATENEINTENBRUST

P auf geschmortem Radicchio,
5% . dazu karamellisierter Apfel, Rosmarin
.. und Pinienkerne

200

CHEESECAKE
Ol S[pT MR[R 50 NOV[MDER mit Gewtirzpflaumen und Erdnuss Crunch

mtRD"i’T ~.r : . » ; Iz 00{

SAISONALES MENU

GESAMTES MENU: 44 € PRO PERSON

46
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'f:  SAISONALE ZUSATZKARTE
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NOVEMBER - SAISONALES MENU

[VLNTS : PASTINAKENSUPPCHIN

mit Baconchips und frittierter Petersilie

ENE ENTENBRUST

n Radlicchio, A S
rter Apfel, Rosmarin®

_P;‘

Bunte Vielfalt fiir Ihren Genuss

‘ 'd.I~Erdnuss Crunch






SAISONALE ZUSATZKARTE

52

NOVEMBERUIVINIS
11, BIS 30. NOVEMBER

GANS,- & WILDKARTE
SMISONALE TUSATLCARIES

Auf unserer Gans- und Wildkarte stehen

klassische Gerichte wie Gansebraten und
feines Wild im Mittelpunkt - begleitet von
passenden Beilagen und  kraftigen
Aromen. Ideal fur alle, die Lust auf
herzhaft-feine _Kuche in der kuhleren
Jahreszeit haben.

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090



WU o S

| [IHN(HTSDUH[T SILVESTER-GALA-BUFFET

12:00 BIS 14:30 UHR | 18:00 BIS 21:00 UHR B AB18:00 UHR .
SAISONALE ZUSATZKARTE g8 SILVESTER-VERANSTALTUNG Pyl .{‘
. W ig .




-r«auf \xLarr?Ten’de

Aromen, feine Saucen und | rafflnlert '

abgestimmte Gange. Ideal fiir allle die sich
in der kalten Jahreszeit mit guter Kiiche
verwohnen lassen méchten. )

GESAMTES MENU: 55 € PRO PERSON |

'
.
o
4

54

GERAUCHERTER SAIBLING

an Rote Beete Salat und Wasabi Mousse

15,00 €
ROSA GERRATENER HIRSCHRUCKEN

mit hausgemachtem Rotkohl,
Preiselbeer- Chutney und Semmelplatzchen

5400 £
HAUSGERACKENER WALNUSSBROWNIE

mit weiBer Ganache und Yuzugel

0.00€

SAISONALES MENU

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090



DEZEMBER EVENTS

| stlmp L _
chen Br h‘é Fandue':l—' Y

ese lllge Momenté voller Genuss,”

ilnehmerzahl -”Vorbest,_ellung
. \ \ ~ +49 2924 8090
p, - \ 'c;\ 55 ; ="‘*““ SN



39 £ PRO PERSON




ADUTAT ,m 3\

v i N
[Z[MRAD}’UHR ' e

ergesslichen
slecke mit unserem
gruBungsaperitif und
ampagner und

ssnack inklusive.

das Jahr 2026 perfekt ausklingen.

£ 130 £ PRO PERSON

0w 2
INCL REGRBUNGSAPERITIE 4
':,,'::I:: 00N GAS CHMMNR | AR - - P¥HS 2024 8090

m 18:00 Uhr mit BegriiBungsaperitif

Y
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DASTERCUNDSCHALT

am wunderschonen Mohnesee

Der Ort der Veranstaltungen kann telefonisch

[ ! erfragt werden, Anderungen vorbehalten.



