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Grillbuffet

Flammkuchen All You Can Eat
Flammkuchen All You Can Eat
Grillbuffet & Abgrillen

La dolce vita am M&hnesee
Flammkuchen All You Can Eat
Musical Dinner “Abba bitte mit Schlager”
Surf and Turf

Herbstbuffet

Griinkohl saft

Fondue-Abend

Sonntagslunch

Wildbuffet

Weihnachtsfeiern
Weihnachtsbuffet
Silvester-Gala-Buffet
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NIENUS UND SAISONKARTEN

Sommermenii
01. Juni - 31. August

Matjeskarte
15. Juni - 31. Juli

Herbstmenii
01. September - 30. November

Pfifferlingskarte
01. September - 30. September

Wintermenii
01. Dezember - 28. Februar

Wild & Winterkarte
Ab 01. Dezember

Die entsprechenden Meniis finden Sie
immer auf der ersten Seite des Monats.
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@IS 3L AUGUST ~ OOMMERMENU

Sommerliche Leichtigkeit am See

IATJESKARTE '
CB]S 31 J Ul J T\ Die Saisonkarte zur besten Matjeszeit am Mhnesee. %
0., 17.. 24. & 31 JULI  GRILLBUFFET
FREITAG Feuer, Fisch & Fleisch am See.
15. JULI FEAMMKUCHEN fILL YOU (AN FAT
MITTWOCH Flammkuchen satt
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zu den 3 la carte Zeiten
Saisonmenti

zu den a la carte Zeiten
Saisonkarte

18:00 - 21:00 Uhr
Buffet-Aktion

18:00 - 21:00 Uhr
Buffet-Aktion



(SOl\/I \/[ERMENU Burrata und konfierte Tomaten

sommerliche Leichtigkeit im Genuss Exl Baby Leaf Selel SIS
Balsamicoessig

AR
gl AN

.. 13,00 €

Kurz gebratene Roulade

vom Duroc - Jungschwein mit Gemiise gefiillt,
Karottencreme und Krautergnocchi

22,00 €

Parfait vom Szechuan-Pfeffer
an Waldbeerenragout

11,00 €

Gesamtes Menii: 46 € pro person



GRILLBUFFETJULI—EVENTS

10. Juli, 17. Juli,
24. Juli & 31. Juli
18:00 BIS 21:00 UHR |

BUFFETAKTION

49 € PRO PERSON

GenieBen Sie ein reichhaltiges Grillbuffet mit = *
verschiedenen Spezialititen vom Rost, frischen Salaten .
und leckeren Beilagen. In entspannter Atmosphire lisst
sich der Abend voll und ganz genieflen — ideal fiir alle
Grillfreunde und gesellige Runden.

JETZT RESERVIEREN: -
+49 2924 8090

-



BUFFET-AKTION

JULI-EVENTS

[LAMMKUCHEN
ALL YOU CAN EAT

15. JULL
18:00 bis 21:00 Uhr

Eine Auswahl aus den verschiedensten
Flammkuchenarten mit Salat. Késtliche
Vielfalt, frisch vom Blech. Dazu ein Glas
0,2 | Wein nach Wahl von unserer Karte.

27 € PROPERSON
inkl. ein Glas 0,2 | Wein nach Wahl

Weitere Termine: 05.08. | 09.09.

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090



EINENBAR "BRDUNG AM WASS
EIN APE \f'fvo ¥ (yavaren §

DIGES |r NACH DEM ESSE 1
EIN“GLAS,” EIN MOMENT.

OFFNUNGSZEITEN: TAGLICH AB 17 UHR
www.hausdelecke.de/moeriva
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AUGUST
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(BIS 31 (IUGUST SOMMERMENU

Sommerliche Leichtigkeit am See

05. fIUGUST CAMMKUCHEN fILL YOU (AN FAT
MITTWOCH Flammkuchen satt
| 07.. 14. & 21 /IUGUST GRILLBUFFET
FREITAG Feuer, Fisch & Fleisch am See.
(2 )
| 12.f/IlUGUST 1A DOLCE VITA AM NIOHNESEE
MITTWOCH Ein italienischer Abend am See
- N
. l 28, (IUGUST fIBGRILLEN
e-" FREITAG Wir verabschieden die Grillsaison.
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zu den 3 la carte Zeiten
Saisonmenti

18:00 - 21:00 Uhr
Buffet-Aktion

18:00 - 21:00 Uhr
Buffet-Aktion

18:00 - 21:00 Uhr
Buffet-Aktion

18:00 - 21:00 Uhr
Buffet-Aktion



INUlel s 01. JUN| -31. AUGUST SAISONALES MENU
EVENTS

Burrata und konfierte Tomaten
auf Baby Leaf Salat mit Olivendl und Balsamicoessig

13,00 €

Kurz gebratene Roulade

vom Duroc - Jungschwein mit Gemuse gefiillt,
Karottencreme und Kréutergnocchi

22,00 €

(S OMMERMENU ia\lxga%getezgﬁ UTSzechuanf Pfeffer

sommerliche Leichtigkeit im Genuss

Gesamtes Menii: 46 € pro Person 11,00 €
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BUFFET-AKTION

10

AIUGUST-EVENTS

[LAMMKUCHEN
ALL YOU CAN EAT

05. IUGUST
18:00 bis 21:00 Uhr

Eine Auswahl aus den verschiedensten
Flammkuchenarten mit Salat. Késtliche
Vielfalt, frisch vom Blech. Dazu ein Glas
0,2 | Wein nach Wahl von unserer Karte.

27 € PROPERSON
inkl. ein Glas 0,2 | Wein nach Wahl

Weiterer Termin: 09.09.

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090



R . A

GRILLBUFFET
& ABGRILLEN s

AIUGUST-EVENTS

07.08., 14.08. & 21.08.
18:00 BIS 21:00 UHR

ABGRILLEN: 28. AUGUST

L=

Ge‘rﬁieBen und verabschieden Sie gemeinsam
mit uns dielGrillsaison 2026 49 € pro Person
RVIEREN: +49 2924 8090

Freuen Sie sich auf einen geselligen
Grillabend mit einer késtlichen Auswahl!

¥ I,

1



AM MOHNESEE

12. August
(© 18:00 - 21:00 Uhr

Ein italienischer Abend am See:
mediterranes Buffet mit Fokus auf Fisch,

Antipasti, Pasta und italienischen Weinen.
La dolce vita am Mé&hnesee.

Q\/ 49 € pro Person

@ Reservierung unter: Jetzt reservieren

Tel. +49 2924 8090 - info@haus-delecke.de www.hausdelecke.de
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KOMFORT & STIL

Jedes unserer Zimmer ist
mit viel Liebe zum Detail
eingerichtet und  bietet
Ihnen modernsten Komfort.

www.hausdelecke.de

Von gemutlichen Einzel-
zimmern o] hin zZu
eleganten Doppelzimmern -
bei uns findet jeder Gast den
perfekten Ruckzugsort.



DIE REMISE

EXKLUSIV BUCHRAR

Unsere Remise prasentiert sich mit einem rustikalen,
westfalischen Charme. Mit einem offenen Kamin, einer
eigenen Bar und separaten Buffetraum bildet sie den
perfekten Rahmen fiir lhre Veranstaltung.

Feiern Sie ausgelassen und ganz ohne Stérungen. Von

einer Hochzeit bis zur exklusiven Firmenfeier sind lhnen
keine Grenzen gesetzt.

Anfragen unter:

e *49 2924 8090

@ info@haus-delecke.de o v‘#léelfa‘,?glf.'!i-}_ir.i i




SEPTEMBER
FVENTS

e S {IERBSTMENU zu den a la carte Zeiten

BIs 31'“)\ EMBER ('f/\Bunte Vielfalt i Ihren Genuss Saisonment
FpTEVRER (PFIFFERLINGSKARTE den a la carte Zeit

PTEMBE “RLINGSK/ ) zu den a la carte Zeiten

BIs 30. OEPTEMBER Pfifferlinge in ihrer besten Zeit Saisonkarte

I 06. SEPTEMBER ML‘SI(Z\I(I)L\I\']—ZR - fIBBA BITTE MIT SCHLAGER 17:30 - 21:00 Uhr

SONNTAG Die groften ABBA-Hits und beste Schlager als Sahne-Haubchen Musical Dinner
I 09 SEPTEMBER  FEAMMKUCHEN fILL YOU CAN EAT 18:00 - 21:00 Uhr
MITTWOCH Flammkuchen satt Buffet-Aktion

15



HERBSTMENU

Bunte Vielfalt fiir Ihren Genuss

%

Gesamtes Menlii: 46 € pro person

Pastinakenstippchen
mit Baconchips und friflierter Petersilie

8,00 €

Knusprig gebratenes Zanderfilet

auf geschmortem Radicchio, dazu karamellisierter
Apfel, Rosmarin und Pinienkerne

29,00 €

Cheesecake

mit Gewiirzpflaumen und Erdnuss Crunch

12,00 €

16



BUFFET-AKTION

17

SEPTEMBIER-EVENTS

FLAMMKUCHEN
ALL YOU CAN EAT

09. NSEPTEMBER
18:00 bis 21:00 Uhr

Eine Auswahl aus den verschiedensten
Flammkuchenarten mit Salat. Késtliche
Vielfalt, frisch vom Blech. Dazu ein Glas
0,2 | Wein nach Wahl von unserer Karte.

27 € PROPPERSON
inkl. ein Glas 0,2 | Wein nach Wahl

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090



%* A SEPTEMBER-EVENTS
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Wir servieren von ,Waterloo” bis ,Dancing
Queen” die gréBten Abba-Hits und legen von
,Marmor, Stein und Eisen” bis ,Aber bitte mit
Sahne” den Schlager als , Sahne-Hiubchen” noch
oben drauf! Die fabelhafteste Musikshow, die man
sich vorstellen kann! Gekrént mit einem feinen
Menii ist dieses Bankett ein nie dagewesenes
Erlebnis.

94 € PRO PERSON INKL. 4-GANG-MENU

17:30 BIS 21:00 UHR







@IS 30,T\LOVEMBER @RBSTMENU zu den a la carte Zeiten

Bunte Vielfalt fiir Ihren Genuss Saisonment

| 14}@(TOBER SURF AND TURF 18:00- 2100 Uhr
M H

Das Beste aus Wasser und Weide i Buffet-Aktion




SAISONALES MENU

HERBSTMENU

01. September - 30. November

Pastinakenstippchen
mit Baconchips und friftierter Petersilie

8,00 €

+49 2924 8090

Knusprig gebr atenes Zanderfilet

auf geschmortem Radicchio, dazu karamellisierter
Apfel, Rosmarin und Pinienkerne

29,00 €

Cheesecake

mit Gewiirzpflaumen und Erdnuss Crunch

= - ﬁ'i“ - i .
MUnser}euesH-lerbsimen‘i:
Aromen der Saison aufklen TeIIEf

12,00 €

JETZT RESERVIEREN

) ' Gesamtes Menii: 46 € pro Personq
. 21



BUFFET-AKTION

OKTOBER-EVENTS
SURFAND TURF

WASSER TRIFFT WEIDE

14. OKTOBER
18:00 bis 21:00 Uhr

Das Beste aus Wasser und Weide: raffinierte
Kombinationen aus Fisch und Fleisch - von
Steak mit Garnelen bis Saltimbocca vom

Seeteufel.

59 € PROPERSON

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090



OAVE THE DAL

HRE FEIERLICHKEIT IN'BESTEN HANDEN

Sie mochten lhre Feierlichkeit imystilvollen Rahmen ausrichten?
Wir haben fir alle Bediirfnisse und Wiinsche das passende Angebot.

Hochzeiten, Hochzeitsjubilden, Einschulung, Konfirmation & Kommunion,
Geburtstage, Firmenfeiern und vieles mehr...

Unsere Bankettmappe finden Sie iiber den +49 2924 8090
QR-Code auf der letzten Seite. 23 info@haus-delecke.de
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illkbmmen im 4-Sterne-Hotel
cke am'malerischen M6hnesee.
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Haus D

2 Anlage, die von einer
schlos‘sék}h‘tliche Itklandschaft bis zu einer
rustikalen Be‘ise rgcht, bietet den idealen

| fUr jede Art von Veranstaltung. Ob
‘ éblﬂ'l’tstag, Firmenfeier oder Party
im Fre:qndeskreis - bei uns koénnen Sie sicher
sein, dass lhr Anlass individuell auf lhre
minsche abgestimmt ist.

w info@haus-delecke.de

I e ‘9 2924 8090
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NOVEMBER
FVENTS

(BIS 30.NOVEMBER AIERBSTMENU

Bunte Vielfalt fiir lhren Genuss

HERBSTBUFFET

I 1. NOVEMBER L

MITTWOCH Herbst auf dem Buffet

fIBNOVEMBER GRUNKOHL SATT

BIS FEBRUAR Deftiger Wintergenuss am See
)
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zu den 3 la carte Zeiten
Saisonmenti

18:00 - 21:00 Uhr
Buffet-Aktion

Ab 14 Personen
Sharing Dinner



NOVEMBER 0| S[pT[MD[R i 50 NOV[MD[R SAISONALES MENU
FVENTS

RS,

Pastinakensiippchen
mit Baconchips und frittierter Petersilie

8,00 €

. " Knusprig gebratenes Zanderfilet
e auf geschmortem Radicchio, dazu
; karamellisierter Apfel, Rosmarin und Pinienkerne
A 29,00 €
ERBSTMENU cutiicasecale
——— Bunfe Vielfalt fiir InrentGentss mit Gewtlirzpflaumen und Erdnuss Crunch

Gesamtes Mentii: 46 € pro Person 12,00 €

26
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BUFFET-AKTION
27

"NOVEMBER-EVENTS

.;"v HERBSTBUFFET

GOLDENE ZEIT AUF DEM TELLER

1. NOVEMBER
18:00 bis 21:00 Uhr

Herbst auf dem Buffet: Kiirbis, Waldpilze,
Kohl, Fisch und Fleisch in herzhaften
Variationen - warmender Genuss in der

goldenen Jahreszeit.

39 € PROCPERSON

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090



SHARING
BIININEN

T—

: %

NOVEMBER-EVENTS
GRUNKOHL SATT

DEFTIGER WINTERGENUSS AM SEE

OV. BIS I'EB.

Ab 14 Personen buchbar

Hausgemachter ~ Griinkohl ~ mit  Speck,
Kasseler und Mettenden, dazu R&st- und
Salzkartoffeln. Auf Wunsch auch
vegetarisch. Alles kommt in die Tischmitte:
zum gemeinsamen Zugreifen, Teilen und
Geniel3en.

2450 € PROPERSON

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090



DEZEMBER
FVENTS

(BIS 28. IEBRUAR WINTERMENU

Warmende Aromen und fein abgestimmte Gange

QIS 31 DEZEMBER WILD- & WINTERKARTE

Wild und winterliche Klassiker

I 04 II. & IBMDEZEMBER [FONDUE(IBEND

FREITAG Stimmungsvolle Briihe-Fondue-Abende
09(DEZEMBER WILDBUFFET
MITTWOCH Wild in seiner ganzen Vielfalt
16(DEZEMBER \\'ILDBUFFET

MITTWOCH ~Wild in seiner ganzen Vielfalt

29

zu den 3 la carte Zeiten
Saisonmenti

zu den 3 la carte Zeiten
Saisonkarte

18:00 - 21:00 Uhr
Aktion

18:00 - 21:00 Uhr
Buffet-Akfion

18:00 - 21:00 Uhr
Buffet-Akfion



25. & 26(DEZEMBER 12:00 - 14:30 Uhr
FREITAG wﬂﬂ.ﬁf‘ T b% 18:00 - 21-00 Uhr

SAMSTAG Buffet-Aktion

I 3MEMBER SIVESTER-GALACBUFFET D% ab 18:00 Uhr
NERSTAG Ein unvergesslicher Silvesterabend ; Silvester-Gala




Geriucherter Saibling
an Rote Beete Salat und Wasabi Mousse

15,00 €

Rosa gebratener Hirschriicken

mit hausgemachtem Rotkohl,
Preiselbeer- Chutney und Semmelplétzchen

Unser Wintermen auf v[/é_rme-_dég_
Aromen, feinegs Saucen-- und Wriae—
abgestimmte Gange. Ideal fiir alle, die sich

in der kalten Jahreszeit mit gu}erh Kiiche
verwdhnen lassen méchten. '

34,00 €

Hausgebackener Walnussbrownie
mit weiller Ganache und Yuzugel

Gesamtes Menii: 55 € pr\cﬁ Person 8,00 €
- 0 ©
J

SAISONALES MENU

+49 2924 8090

JETZT RESERVIEREN
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SAISONALE ZUSATZKARTE

LY — (DEZEMBER-EVENTS

AB O1. DEZEMBER

IED- &
NTERKARTE

SAISONALE ZUSATZKARTE

Wild und winterliche Klassiker als saisonale
Zusatzkarte - kraftige Aromen fiir die kalte

Jahreszeit am Mdhnesee.

JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090



Wirme, Genuss und Vielfalt in

geselliger Atmosphiire

Entdecken Sie unser reichhaltiges Buffet
mit  kriftigen Briihen, feinen Fleisch- und
Fischspezialititen, frischem Gemiise, hausg ht

Saucen und késtlichen Beilagen

% Kriftige Gemiise- oder Fleischbrithe
Feine Fleisch & Fischvariationen
7 Frisches Gemiise

&> Hausgemachte Saucen

@ Knuspriges Brot und Beilagen

i

S

i
2
-

04, 11. & 18.12.2026 18:00 - 21:00 Uhr Linkstrafe 10-14. Mohnesee +49 2924 80 90 info@haus-delecke.de
33
T e —— -



2015 15 Ul

{ 50000 pERSON

IMMER WIEDER SONNTAGS

AB 29. NOVEMBER 2026
12:00 BIS 15:00 UHR

Der All-inclusive-Familienlunch am See: saisonales
Buffet mit Live-Cooking, Garnelen von der Station,
Crémant saft und Waffeln nach Hausrezept.
Kennenlernpreis, ab April 2027 dann 69 €.

Kinder bis 6 Jahre kostenfrei, 7 bis 14
Jahre 3 € je Lebensjahr

Tel.: +49 2924 8090

www.haus-delecke.de




10:00 BIS 21:00 UWR

WILDZEIT AM MOHNESEE

09. & 16. DEZEMBER
18:00 BIS 21:00 UHR

Wild in seiner ganzen Vielfalt: kraftige Braten,
feine Wildspezialitdten und passende Beilagen -
herzhafter Wintergenuss am Buffet.

Jetzt reservieren und geniel3en.

Tel.: +49 2924 8090

www.haus-delecke.de

49 £ PRO PERSON




> W

ZJPERSONEN
APERITIF

? € PRO PERSON
&

Winterpunsch auf der Seetferrasse. Danach kommt
) alles auf den Tisch: Platten, Schiisseln und Tépfe

!

. . . i : i il *
zum gemeinsamen Geniellen. Exklusive Getrénke. ' ansa¥ o gk

)



> W

!g ) BIS 14: 3(@

BIS 21:00 UHR
69 € PRO PERSON
&

DEZEMBER
ET F\VENTS'

’ Festliche Feiertags-Spezialitéten, klassische
¥ Weihnachtsgerichte und siile Leckereien erwarten
) Sie an unserem  Weihnachisbuffet.  Eine |

genussvolle Méglichkeit, die Feiertage kulinarisch =

‘ zu feiern.
)



Geniellen Sie einen unvergesslichen
Silvesterabend im Haus Delecke mit unserem
Gala-Buffet, einem BegriiBungsaperitif und einem
Glas Champagner und Mitternachtssnack
inklusive.

So lassen Sie das Jahr 2026 perfekt ausklingen.
Empfang um 18:00 Uhr mit (BEGRUBUNGSAPERITIF

139, € pro Person

inkl. Begriiflungsaperitif

= k T
7 & ein G ‘as Champagnsr " - . EIE-I,"Z' R




QMING (SO'ON IN 2027

AB 17:00 UHR



TAGUNGEN

IN'BESTER-SEELAGE

Mit unseren fiinf vier Tagungsraumen bieten wir
lhnen viele Gestaltungsmoglichkeiten und das auf
einer Flache vom kleineren Boardroom bis hin zu
unserem 250 m? groBen Raum.

Unterstiitzt werden Sie von unserer modernen
Tagungstechnik und hochwertigem Inventar.

Mehr dazu unter: www.haus-delecke.de/tagungen

tagung@haus-delecke.de +49 2924 8090




HAUS DELECK

NEWSLETT

==

HIER ERFAHREN SIE ALS ERSTES VON ZUSATZLICHEN EVENTS UND ANGEBOTEN.
www.haus-delecke.de
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MONTAG BIS FREITAG: 06:30 BIS 11:00 UHR = °
SAMSTAG, SONNTAG UND FEIERTAG: 07:30 BIS 11:00 UHR &




FOLGEN SIE UNS AUCH AUF
SOCIAL MEDIA

;a ceboo! = | facebpok com/ moerlva

=
@moeriva_moehnesee r






LinkstralBe 10-14 - M6hnesee - Delecke - Tel. 02924 8090
www.haus-delecke.de



	WWW.HAUSDELECKE.DE
	Kulinarischer-
	Kalender
	2. HALBJAHR
	Haus Delecke & Moeriva Momente

	Juli-
	EVENTS


	Flammkuchen
	ALL YOU CAN EAT
	15. Juli
	18:00 bis 21:00 Uhr
	27 € pro Person
	inkl. ein Glas 0,2 l Wein nach Wahl
	Weitere Termine:



	EINE BAR - ERDUNG AM WASSER.
	August-
	EVENTS


	Flammkuchen
	ALL YOU CAN EAT
	05. August
	18:00 bis 21:00 Uhr
	27 € pro Person
	inkl. ein Glas 0,2 l Wein nach Wahl
	Weiterer Termin:


	August-
	EVENTS
	49 € pro Person




	Grillbuffet
	& ABGRILLEN
	07.08., 14.08. & 21.08.
	18:00 BIS 21:00 UHR
	ABGRILLEN: 28. AUGUST

	September-
	EVENTS


	Flammkuchen
	ALL YOU CAN EAT
	09. September
	18:00 bis 21:00 Uhr
	27 € pro Person
	inkl. ein Glas 0,2 l Wein nach Wahl



	FREUDE VERSCHENKEN
	HAUS DELECKE GESCHENKGUTSCHEINE
	Oktober-
	EVENTS


	Surfand Turf
	WASSER TRIFFT WEIDE
	14. Oktober
	18:00 bis 21:00 Uhr
	59 € pro Person


	IHRE TRAUMHOCHZEIT
	AM MÖHNESEE
	Herzlich Willkommen im 4-Sterne-Hotel Haus Delecke am malerischen Möhnesee.
	info@haus-delecke.de
	+49 2924 8090
	BUFFET-AKTION


	November-
	EVENTS


	Herbstbuffet
	GOLDENE ZEIT AUF DEM TELLER
	11. November
	18:00 bis 21:00 Uhr
	39 € pro Person
	JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090


	Dezember-
	EVENTS
	AB 01. DEZEMBER



	Wild- & Winterkarte
	Saisonale zusatzkarte
	JETZT RESERVIEREN: +49 2924 8090
	inkl. Begrüßungsaperitif
	& ein Glas Champagner

	Dezember-
	EVENTS


	Silvester-
	Gala-Buffet
	31. DEZEMBER | AB 18:00 UHR
	Genießen Sie einen unvergesslichen Silvesterabend im Haus Delecke mit unserem Gala-Buffet, einem Begrüßungsaperitif und einem Glas Champagner und Mitternachtssnack inklusive.
	Begrüßungsaperitif

	139 € pro Person
	Haus Delecke

	Newsletter
	HIER ERFAHREN SIE ALS ERSTES VON ZUSÄTZLICHEN EVENTS UND ANGEBOTEN.

	FOLGEN SIE UNS AUCH AUF
	SOCIAL MEDIA
	“Gastfreundschaft  in bester Seelage”

